SCHEDA DI VALUTAZIONE

DATA/VQ)M IQMS

Tipo di scuola: ELEMENTARE

A - AMBIENTE E ATTREZZATURE
CUCINA / DISPENSA

1) La pulizia di ambiente e arredi é:
5Q/ Buona ¢ Mediocre ¢ Sufficiente & Scarsa

2) Le derrate alimentari corrispondono a quanto previsto nel capitolato d'appalto e nel

mend in vigore 5
Si ONo /
REFETTORIO

3) La pulizia di ambiente e arredi & :
XZBuona & Mediocre ¢ Sufficiente ¢ Scarsa

4) I tavoli sono coperti con tovaglie o tovagliette?
s O No

B - SERVIZIO
MENV'

1) Il pasto servito é:

° piatto +__TASTA £ FAGOL)
2piatto ;T ORNAGRIO PriNo SME
Contorno: __TRGIOLTN)

Fr‘ut’ralb% YiADARINI

2) Il pasto servito corrisponde a quello indicato nel menu del giorno?
XSi ¢ No

se No, perché

3) Sono serviti ment diversi da quelli indicati nella tabella (per diete speciali o altre
situazioni) ?
/RS0 No




se Si. Quanti ? m
Y

4) Indicare il nymero di pasti giornalieri sepviti nel plesso oggetto di questo controllo
“3uo L INS.+ Y A

DISTRIBUZIONE PASTO

1) Il tempo medio trascorso dall'arrivo nel refettorio del carrello alla distribuzione &:
7(_10 min. ¢ 10-20min ¢ 20min O pil di 20min

2) La pasta e l'insalata vengono condite al momento?

>(~5i O No

3) La durata della distribuzione del 1° piatto é:
>R10min. ©10-20min O 20 min

4) La durata della distribuzione del 2° piatto é:
¥ 10 min. ¢ 10-20 min ¢ 20 min

5) La durata del pranzo é:
\(30 min. O 30-60 min ¢ oltre 60 min.

6) Indicare il numero di persone addette alla distribuzione5

VALUTAZIONE PERSONALE ALL'ASSAGGIO

1) Temperatura del cibo 1° turno:
1° Piatto Wcaldo ¢ tiepido ¢ freddo
2° Piatto ¢ caldo ¢ tiepido ¢ freddo
contorno X adeguato ¢ non adeguato

2) Cottura del cibo 1° turno:
1° Piatto adeguata ¢ eccessiva ¢ scarsa
2° Piatto adeguata ¢ eccessiva O scarsa
contorno ¥ adeguate O non adeguato

3) Quantita porzione servita 1° turno:
ﬂconforme alle tab. dietetiche @ non conforme alle tab. dietetiche

4) Sapore 1° turno;
1° Piatto gradevole € accettabile €@ non accettabile
2° Piatto X gradevole ¢ accettabile ¢ non accettabile
contorno 3 gradevole ¢ accettabile ¢ non accettabile

1) Temperatura del cibo 2° turno:
1° Piatto M caldo ¢ ftiepido ¢ freddo




2° Piatto Mlcalde ¢ tiepide ¢ freddo
contorno ﬂ adeguato ¢ non adeguato

2) Cottura del cibo 2° turno: :
1° Piatto ¥ladeguata ¢ eccessiva ¢ scarsa
2° Piatto X adeguata ¢ eccessiva ¢ scarsa
contorno  Kadeguato & non adeguato

3) Quantitd porzione servita 2° turno:
Kconfovme alle tab. dietetiche ¢ non conforme alle tab. dietetiche

4) Sapore 2° turno:
1° Piatto Y gradevole ¢ accettabile ¢ non accettabile
2° Piatto @ gradevole ¢ accettabile @ non accettabile
contorno Y gradevole ¢ accettabile ¢ non accettabile

1) Temperatura del cibo 3° turno:
1° Piatto @ caldo ¢ tiepido
2° Piatto ¢ caldo ¢ tiepido
contornoc Q& adeguato & noneafeguato

2) Cottura del cibo 3° turno:
1° Piatto ¢ ad ta O eccessiva ¢ scarsa
2° Piatto ¢ uata @ eccessiva @ scarsa
contorno ¢ non adeguato

3) Quantita pefzione servita 3° turno:

O conforme’alle tab. dietetiche ¢ non conforme alle tab. dietetiche
4) Sapgre 3° turno:

1° Piatto ¢ gradevole ¢ accettabile ¢ non accettabile
2° Piatto ¢ gradevole ¢ accettabile ¢ non accettabile
contorno & gradevole ¢ accettabile ¢ non accettabile

GIUDIZIO GLOBALE

)@uowo O SUFFICIENTE O NON SUFFICIENTE
VALUTAZIONI SPECIFICHE

1) Il pane & di:
¢ Tipo integrale ¢ con farina tipo 00/0 ¢ con farina tipo 10 2

2) Il pane & presente sui tavoli prima della distribuzione?
Xsi O No

3) Il pane & di qualita:
% Buona O mediocre ¢ scarsa

............................




4) La frutta & :
Mﬂcceﬁabile ¢ acerba ¢ matura

C - INDICE DI GRADIMENTO DEL PASTO DA PARTE DEGLI ALUNNI

1° piatto ¥ Accettato ¢ Parzialmente Accettato ¢ Rifiutato
2° piatto :&Acceﬁafo O Parzialmente Accettato & Rifiutato
Contorno : X Accettato ¢ Parzialmente Accettato ¢ Rifiutato

Frutta / Desser‘r:/w Accettato ¢ Parzialmente Accettato ¢ Rifiutato
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